


INSERTIONS

Adapter la pizza, plat italien par excellence, aux nouveaux modes de 

consommation urbains n’était pas chose facile. C’est pourtant l’idée 

de départ de Konopizza, entreprise italienne qui a eu l’idée de génie 

de faire des pizzas en forme de cône, à déguster comme une glace. 

Le restaurant milanais reprend les codes de cette invention, mélange 

audacieux de volumes, de lumières et de couleurs au look 80’s. Au 

centre, une structure circulaire d’acier de sept mètres de diamètre, 

coupée en biseau, rappelle la forme conique des pizzas,  qui est répétée 

en écho dans les tables recouvertes de verre rouge rétro éclairé. Point 

de vente original, ce kiosque conçu par Marco Piva faisait partie des 

dix projets présentés à l’exposition ‘Street dining design’, au salon 

du meuble de Milan, en 2003. Konopizza fait rimer de façon unique 

révolution culinaire et architecturale, un ovni à découvrir.
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